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吕梁山区北方中蜂成熟枣花蜜生产技术规程
范围

本文件规定了吕梁山区中蜂成熟枣花蜜的术语和定义、成熟枣花蜜生产基本条件、蜂群管理、采收、质量要求、蜂蜜的标志、包装、贮存及生产记录等。

本文件适用于吕梁山区中蜂成熟枣花蜜的生产。

规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅所注日期的版本适用于本文件。凡是不注日期的引用文件，其最新版本适用于本文件。

GB/T 191   包装储运图示标志

GB 2762   食品安全国家标准 食品中污染物限量

GB 2763   食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量

GB 3095   环境空气质量标准

GB 5009.8   食品安全国家标准 食品中果糖、葡萄糖、蔗糖、麦芽糖、乳糖的测定

GB 7718   食品标签通用标准

GB/T 14963   食品安全国家标准 蜂蜜

GB/T 18932.6   蜂蜜中甘油含量的测定方法  紫外分光光度法

GB/T 18932.16   蜂蜜中淀粉酶值的测定方法 分光光度法

GB/T 18932.18   蜂蜜中羟甲基糠醛含量的测定方法 液相色谱-紫外检测法

GB/T 19168   蜜蜂病虫害综合防治规范

GB/T 21528   蜜蜂产品生产管理规范

GB 31650   食品安全国家标准  食品中兽药最大残留限量

GB 31650.1   食品安全国家标准  食品中41种兽药最大残留限量
NY/T 1160   蜜蜂饲养技术规范

NY/T 4644   成熟蜂蜜

术语和定义

下列术语和定义适用于本部分。

3.1 成熟枣花蜜（mature Jujube Honey）

蜜蜂采集枣花的花蜜，与自身分泌物混合后，贮藏在巢房中经充分酿造、脱水，自然成熟的天然甜物质。

3.2 吕梁中蜂（Apis cerana cerana in Lüliang）

吕梁山区的北方中蜂蜂种。

基本条件

4.1蜂群

健康无病，群势强壮。按照NY/T 1160 的规范进行饲养管理。严格执行休药期，大流蜜前1个月禁止使用药物防病治螨。蜂群用药应符合NY/T 5030的要求。

养蜂场地

交通便利，背风向阳，地势高燥，距离蜂场半径2 km范围内不宜有西方蜜蜂蜂场。蜂场周围空气质量应符合GB 3095中环境质量功能二类区要求。

蜜粉源

蜂场周围2.5 km范围内枣花蜜源丰富，流蜜状况良好，有多种花期交错的辅助蜜、粉源植物。吕梁山区主要蜜粉源植物见附录A。不得有雷公藤（Tripterygium wilfordii Hook.F.）、博落回[Macleaya cordata (Willd.) R.Br]、狼毒（Stellera chamaejasme L.）等有毒蜜源植物。

4.6 小气候

选择地势高燥、背风向阳、空气流通，夏能防烈日暴晒，冬可御寒风侵袭的地方。

4.7 病虫害防治
    病虫害防治工作的基本原则和技术方法应符合GB/T 19168的规定。
5 成熟蜜生产技术

5.1 培育适龄采集蜂

在枣花蜜流蜜期前45天，通过加脾（适时加脾，保证蜂脾相称）、奖饲（优质白沙糖与水的比例约为1∶1.5）等方法促使蜂王产卵，培育适龄采集蜂。

5.2 组织采蜜群
在枣花开花流蜜前15天~20天全面检查蜂群，对一些弱小蜂群，可将其封盖子脾连同幼蜂一起补充到生产群，调整生产群群势至8脾以上，增强生产群的采集能力。

采蜜群管理
利用巢箱繁殖继箱取蜜，当巢框框梁上开始出现白色赘脾时，在底箱上部加上浅继箱，此时将底箱中的2个蜜脾抽出，浅继箱中加入的巢框数量不多于底箱的巢框数。大流蜜期间适当放宽蜂路，保证贮蜜凸出，便于割取封盖；每隔5天~7天，对巢箱进行一次检查，掐王台、摇取贮蜜，预防自然分蜂的发生。

成熟蜜采收

6.1 采收工具
摇蜜机、割蜜刀、摇蜜机和储蜜桶等直接接触蜂蜜的机具应用食品级不锈钢制作。
6.2 取蜜标准
生产成熟蜜的关键，是要让蜜蜂将花蜜进行充分酿造。在清脾后，每隔5天~7天用手持糖量仪测封盖房里枣花蜜的浓度，当浓度达到42波美度以上方可取蜜。

6.2 采收场所
应在洁净的蜂蜜分离间进行。取蜜场地应干燥、整洁，要消除一切污染源。

摇蜜

取蜜前所有的采收工具都需要经严格消毒。用清洁、锋利的割蜜刀，将蜜脾上的蜡盖从下往上割开，然后使用摇蜜机，利用离心力将蜂蜜从蜜脾中分离出来。摇蜜应在上午9点之前完成，取出的蜜脾应在20分钟内摇完。

过滤装桶

摇取出来的枣花蜜，用40目滤网进行粗滤，除去蜡屑、幼虫、蜂尸等较大杂质，再采用80目及以上的滤网进行精滤，去除更小的杂质。过滤后装入食品级塑料桶或钢桶中。
 贮存

应设专用贮藏室，室内应阴凉、干燥、通风，温度不超过20℃，空气的相对湿度不超过75%。不应与有异味的物品、腐蚀性的物品或不卫生的物品等同室存放，必须与有毒物品严格隔离。

7 质量要求
感官要求

感官要求应符合表1的规定。

表1 感官要求

	项目
	要求

	色泽
	浅琥珀色或琥珀色

	滋味、气味
	具有枣花的花香气味，滋味香甜，略带中草药味，无异味

	状态
	常温下呈透明或半透明粘稠液体

	杂质
	不应含有蜜蜂肢体、幼虫、蜡屑及正常视力可见杂质


理化指标要求

理化指标应符合表2的规定。

表2 理化指标要求

	项目
	指标
	检验方法

	水分/ %
	≤20%
	SN/T 0852

	果糖和葡萄糖/( g/100 g)
	≥60
	GB 5009.8

	蔗糖/( g/100 g)
	≤5
	

	淀粉酶活性（1%淀粉溶液）/[ mL/(g·h)]
	≥4
	GB/T 18932.16

	羟甲基糠醛/(mg/kg)
	≤20
	GB/T 18932.18

	松二糖
	≥2
	NYT-4644

	甘油
	≤300
	GB/T 18932.6

	枣花花粉率（粒/100粒）
	≥60
	GH/T 1014


7.3 质量安全要求

7.3.1 微生物
    微生物限量应符合 GB 14963 的规定。

7.3.2 农药残留
应符合 GB 2763 的规定。

7.3.3 兽药残留
应符合GB 31650和GB 31650.1 及相关规定。

7.3.4 污染物
    污染物限量应符合 GB 2762 的规定。

包装、标志和标签

8.1 包装

包装应符合GB 4806.9的规定。

8.2 标志

应符合GB/T 191的规定。

8.3 标签

应符合GB 7718的规定。
9  可溯源管理

产品包装应标注溯源二维码，溯源记录内容包括蜂蜜的产地、蜜源花种、生产日期、生产者及联系方式。

10  生产记录档案
养蜂场应当建立生产记录档案，参考GB/T 21528制定（见附录B），包括：蜂场基本情况、蜂场蜂具消毒记录、蜂群用药记录、成熟蜜生产记录等。
附 录 A
（资料性）

吕梁山区主要蜜粉源植物

表A.1  吕梁山区蜜粉源植物

	植物名称
	花期
	花蜜
	花粉
	蜜粉源植物类别

	杏树
	3月〜4月
	
	√
	辅助蜜粉源植物

	桃树
	4月
	
	
	辅助蜜粉源植物

	柿树
	4月〜5月
	√
	
	辅助蜜粉源植物

	刺槐
	4月〜5月
	√
	
	主要蜜粉源植物

	白刺花
	4月〜5月
	√
	√
	辅助蜜粉源植物

	苹果
	4月〜5月
	√
	√
	辅助蜜粉源植物

	枣树
	5月〜7月
	√
	
	主要蜜粉源植物

	六道木
	6月〜7月
	√
	
	辅助蜜粉源植物

	荆条
	6月〜8月
	√
	√
	辅助蜜粉源植物

	向日葵
	7月〜8月
	√
	√
	辅助蜜粉源植物

	油菜
	8月〜9月
	√
	√
	辅助蜜粉源植物

	玉米
	8月〜9月
	
	√
	辅助蜜粉源植物

	高粱
	8月〜9月
	√
	√
	辅助蜜粉源植物

	荞麦
	8月〜9月
	√
	√
	辅助蜜粉源植物

	棉花
	8月〜9月
	
	√
	辅助蜜粉源植物


附 录 B
（规范性）
养蜂及成熟蜂蜜生产记录
表B.1          年养蜂及成熟蜂蜜生产日志
	蜂场
基本
情况
	蜂场名称
	
	负责人
	
	养蜂员
	
	蜜蜂品种
	
	蜂场环境
	

	
	蜂场纬度
	
	联系方式
	
	养蜂年限
	
	饲养数量
	
	主要蜜源
	

	
	蜂场场址
	
	健康状况
	
	饲养方式
	
	辅助蜜源
	

	蜂 场 生 产 记 录

	蜂场、蜂具消毒情况
	蜂群用药情况
	成熟蜜生产信息

	消毒日期
	消毒剂
	生产厂家
	消毒方式
	剂量
	用药日期
	发病蜂群
	病害名称
	用药名称
	生产厂家
	用药方式
	用药量
	用药效果
	取蜜日期
	产量（kg）
	含水量（%）
	储存容器

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


填表人：
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